
 

 

 
E S P A C E  É V È N E M E N T I E L  L E  C O L O M B E T  

 

R É V E I L L O N  D E  L A  S A I N T  S Y L V E S T R E  
 

A N I M A T I O N  D J  D U  N O U V E L  A N  J U S Q U ’ A  4 H 0 0  

 

2 0 H 3 0  A P E R I T I F  

1  F L U T E  D E  C H A M P A G N E  S E N E Z  

 
La Caillette de foie gras aux mendiants 

Pic Caill'Abricot 
Saumon gravlax et mandoline de betterave 

 
   

 

2 1 H 0 0  D I N E R  

E N T R E E  C H A U D E  

Noix de St Jacques rôties, fondue de Poireaux vanillée  
Et Pomme de Terre Safranée en cocotte luttée  

 

   
 

Granité Mandarine et Liqueur Mandarine Impériale 

   
 

P L A T  C H A U D  

Tournedos de Bœuf Charolais au Foie Gras Poêlé « Façon Rossini » 
Réglette de légumes croquants et pressé de pomme de terre en galette 

 

   

F R O M A G E  

Brie à la Truffe Noire (Tuber Melanosporum), Mendiants sur son lit de Mesclun 

  
0 0 H 0 0  :  P A S S A G E  A  L A  N O U V E L L E  A N N E E  

M U S I Q U E  &  C O T I L L O N S  

 
1  F L U T E  D E  C H A M P A G N E  S E N E Z  

 

A S S I E T T E  D E  D E S S E R T  D U  N O U V E L  A N  

Mille-feuille au Chocolat Elianza et Parfum de Kumquat  

 

   

C A F E  N E S P R E S S O  &  S E S  M I G N A R D I S E S  

Croc-Citrons, Rocher, Mini St Honoré 

 

   

Evian & Badoit 

Vins Château Saint Julien d’Aille AOP vin rouge, rosé et blanc (à discrétion) 
 

E T  P L U S  T A R D  

 

S O U P E  A  L ’ O I G N O N  

   

S E R V I C E  E N  T A B L E  R E C T A N G U L A I R E  D E  1 4  P E R S O N N E S  

   

1 1 0 . 0 0  € T T C  P A R  P E R S O N N E  

C H A M P A G N E  S E N E Z  L A  B O U T E I L L E     3 5 . 0 0  €  T T C  

 

Réservation :    04.94.88.52.16 ou sur place Le Restaurant le Bistrot 

 

 

1261 Chemin St Roch 
83110 Sanary-sur-Mer 

Parking extérieur gratuit 



 

 

 

 

 

 

E S P A C E  É V È N E M E N T I E L  L E  C O L O M B E T  

 

M E N U  E N F A N T  ( -  D E  1 0  A N S )  
 

 

 

 

 

 

 

 

2 0 H 3 0  A P E R I T I F  

Navette au Saumon fumé et Tarama rose 

Navette Garnie de Mousse de Foie de Canard, Cornichons Pickles 

   

2 1 H 0 0  D I N E R  

E N T R E E  

Feuilleté Noix de pétoncles & duxelle de Champignons 

   

P L A T  

Hamburger &  Pommes dauphines 

   

F R O M A G E  

Comté individuel 

   

D E S S E R T  

Fondant moelleux chaud au Caramel 

   

Evian & Badoit 
Champomy 

 

2 5 . 0 0  €  T T C  P A R  P E R S O N N E   

  

 

 

 

 

 

 

  

 

 

1261 Chemin St Roch 
83110 Sanary-sur-Mer 

Parking extérieur gratuit 


