
Selle d’agneau façon bocconcini (épinard et Ossau iraty) 
Mix de légumes rôtis miel coriandre et pomme de terre palet

Ou 
Filet de sole farci duxelles de champignons crémeux de cèpes 

Asperges soufflées et rôties façon Capresse 

Plat

Menu de pâques

45€ TTC

Tartelette de légumes d'hiver croquants en pickles
Bulbe d'artichaut à la truffe Aestivum sur son sablé amande

Truite marinée en gravlax, Dentelle de radis green meat

Apéritif

Asperges vertes et son œuf poché en nage de parmesan brisure de noisette torréfiée
Ou 

Tagliata de bœuf Simmental, Mille-feuille de légumes grillés, Brousse truffée Aestivum

Entrée

Lapin très Choux 1 parfum au choix :  
Lapin vanille, caramel, pécan  ou  Lapin aux premières fraises

Ou 
L’œuf Magic’ 1 parfum au choix :

 L’œuf Magic’Citron  ou  L’œuf Magic’Rocher

Dessert

Prise de commande jusqu’au jeudi 28 mars 2024 à 12h00 - 04.94.22.47.83  ou  04.94.63.16.16

RETRAIT
Dans nos locaux : 1945 RDN 8, route de Marseille, 83190 Ollioules  

Le samedi 30 mars 2024 (09h00 - 12h00)

Boutique Gaudefroy Gourmet : 7 rue Lamalgue 83000 Toulon 
Le samedi 30 mars 2024 (09h30 - 12h30) & (16h30 - 19h00)

Le dimanche 31 mars 2024 (09h30 - 12h30)


